20-8-1998

GAZZETTA URFICIALE DELLA REPUBBLICA ITALIANA

Serfe generale - n, 193

Art. 6,
Caratteristiche al consumop

1 Ali_’attg delFitmmissione al consumeo Polio extravergine di oliva
a derominazione di origine controllata «Terra d'Otranton deve
rispondere alie seguenti caratteristiche:

colore: verde o giallo con leggeri riflessi verdi;
odore: di frutiato medio con leggera sensazione di foglia;
sapore: fruttato con leggera sensazione di piccante ¢ di amaro;

_ aciditd massima totale espressa in acido oleico, in peso, non
superiore a grammi 0,8 per 100 grammi di olio;

punteggio al Panel test: >= 6,5;

numero perossidi: <= 14 MeqO2/kg;

K23k <= 2,10;

K270; <= 0,170;

acido linoleivo: <= 13%;

acido linolenico: <= 0,70;

acido olelco: »= TOY%;

valore def campesterolo; <= 3,50;

trilinoleina: <= ,30.

2, Altyi parametri non espressamente citati devono essere con-

formi aflg attuale normativa ULE.

3. In ogni campagna olearia il Consorzio di tutela individua e
conserva in condizioni ideali un congruo numero di campioni rappre-
sentativi degli oli di owi all’art, 1, da wtilizzare come standard di riferi-
mento perlesecuzione dell’ eswme organolettico,

“4. B in facolta del Ministro per le politiche agricole di modificare
con proprio decreto i Hmiti analitici soprariportati.

5. La designazione degli oli alla fasc di confezionamento deve

essere effettuata solo a seguito del{’espletamento della procedura pre-
vista dal decreto ministeriale 4 novembre 1993, n. 573, in ordine agh
esami chimico.fisici ed organolettici.

Art. 7.

Designazione e presentazione

1. Alla depominazione di origine controllata di cui alfart. I, &
vigtata Pagginnta di qualsiasi qualificazione non sspressamente previ-
sta dal presente disciplinare di produziene ivi compresi ghi aggettivi:
fine, scelto, selezionato, superiore.

2, £ consentito Puso veritiero di nomi, ragioni sociali, marchi pri-
vati putché non abbiano significate laadative o non siano tali da
trarre in inganno il consuraatore.

3, L'uso di nomi di aziende, tenute, fattorie e foro localizzazione
territoriale, nonché it riferimento al confezionamento nel'azienda oli-
vicols o nell'associazione di aziende olivicole o nellimpresa olivicola
situate nell'area di produzione & conseatito solo se il prodotto & stato
ottenuto esclusivamente con olive raccolte negli oliveti facenti parte
del’azienda ¢ se Poleifieazione ¢ il confeziomamento sono avvenuti
neil'azienda medesima.

4. Le operazioni di confezionamento dell'olio extravergine di
oliva a denominazione di origine controllata di cui all'art. 1, devono
avvenire nel’ambito delia zona geografica delimitata al puntol del-
Pazt, 3.

5. L’uso di altre indicazioni geografiche consentite ai sensi del-
Part, 1, punto 2, del decreto ministerizle 4 novembre 1993, n. 573,
riferite a comuni, frazioni, tenute, fattorie da cui lolio effettivamente
deriva deve essere riportato in caratieri non superiori alia metd di
quelli utilizzati per Ia designazione della denominazione di origine
controliata di cut all'art. 1,

« 0. 11 nome della denominezione di origing controllata di cul
allart. 1, deve figurare in etichetta con caratteri chiari ed indelebili
con colovimetria di ampio contrasto rispetto af colore dell'etichetta ¢
tale da poter essere nettamente distinto dal complesso defle indica-
zioni che compaiono su di essa. La designazione deve aliresi rispet-
tare le norme di stichettatura previste dalls vigente legislazione,

7. L'olio extravergine di oliva di cui alfart. 1, deve essere
mmmesso 4l consume in recipienti in vetro o in banda stagnata di
capacitd non superiore 4 litri 5.

8. B obbligatorio indicare in etichetta Fanmata di produzione
delle olive da cui I'olio & ottenuto,
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DECRETC 6 agosto 1998,

Approvazione del disciplinare di prodozione » denomina-
zione di origine controllata defl'olio extravergine di olive
«Cilentoy, viconoscinto in ambito U.E. come denominazione di

origine protetta.

IL MINISTRO
PER LE POLITICHE AGRICOLE

Vista Ia legge 5 febbraio 1992, n. 169, relativa alla
disciplina per il riconoscimento della denominazione
di origine controllata degli oli di oliva vergini ed extra-
vergini;

Visto il decreto ministeriale 4 novembre 1993, n. 573,
recante norme di attuazione della citata legge;

Visto il regolamento (CEE) n. 2081792 del Consiglio
concernente la protezione delle denominazioni di ori-
gine e delle indicazioni geografiche dei prodotti agricoli
e alimentari;

Visto il regolamento (CE} n. 1065/97 della Commis-
stone relativo alla registrazione della denominazione di
origine protetta dell’olic extravergine di oliva «Cilento»
at sensi dell’art. 17 del predetio regolamento (CEE)
n. 2081/92, in quanto denominazione consacrata dal-

" I'uso ¢ preesistente Pentrata in vigore della normativa

comunitaria di settore;

Considerato che U'art. 4, comma 2, della legge 5 feb-
braio 1992, n. 169, sopracitata prevede che il riconosci-
mento delle denominazioni di origine ¢ 'approvazione
dei relativi disciplinari di produzione vengano effettuati
con decrete del Ministro dell’agricoltura e delle foreste
anche per dare adeguata informazione agli interessati;

Visto il decreto legisiativo 4 giugno 1997, n. 143 che
istituisce il Ministero per le politiche agricole in qualitd
di centro di riferimento degli interessi nazionali in
materia di politiche agricole, forestali ¢ agroalimentari
con particolare riguardo alla attribuzione di compiti di
tutela della qualita dei prodotti agroalimentari;

Considerato che la denominazione di origine protetia
«Cilento» per l'olio extravergine di oliva ¢ stata regi-
strata ai sensi del richiamato regolamento della Com-
missione n. 1065 del 12 giugno 1997, nel quadro della
procedura semplificata dell’art, 17, registro (CEE)
n. 2081/92, e che tale procedura non prevede la pubbli-
cazione del relativo disciplinare di produzione neila
Gazzetta Ufficiale dell'Unione europea;

Ritenuto che, in considerazione di quanto esposto,
sussista Pesigenza impellente di pubblicare nella Gaz-
zetta Ufficiale della Repubblica italiana il disciplinare
di produzione della denominazione di origine control-
lata per Polio extravergine di oliva «Cilentoy affinche
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le disposizioni, contenute nel disciplinare di produzione
approvato in sede comunitaria, siano accessibili, per
informazione erga-omnes, sul territorio italiano;

Decreta:

Articolo unico

11 disciplinare di produzione della denominazione di
onigine controllata «Cilento», registrata in sede comu-
mtaria, nellambito delle «Denominazioni di Origine
Protetta» dell’'Unione Europea, riservata all’olio extra-
vergmne di oliva, con regolamento (CE} n. 2325/97 della
Commissione dell’Unione europea, & riportato in alle-
gato al presenie decreto € ne costituisce parte inte-
grante.

I produttori che intendano porre in commercio I'olio
extravergine di oliva con la denominazione di origine
controllata «Cilento» possono utilizzare, in sede di pre-
sentazione ¢ designazione del prodotto, anche la men-
zione «Denominazione di Origine Protetta» in confor-
mitd delPart. 8 del Regolamento {CEE) n. 2081/92 ¢
sono tenuti al rispetto di tutte le condizioni previste
dalla normativa vigente in materia.

Roma, 6 agosto 1998
Il Ministro; PINTO

ALLEGATO

DISCIPLINARE DI PRODUZIONE DELLA DENOMINAZIONE
DI ORIGINE CONTROLLATA DELL'OLIO EXTRAVER-
GINE DI OLIVA «CILENTO»,

At 1,

Denominazione

La denomirazione di origine controllata «Cilentow, & riservata
alPolio di oliva extmvergine rispondente alle condizioni ed ai requisiti
stabiliti nel presente disciplinare di produzione.

Art. 2.
Varietd di olive

1. La denominazione di origine controfiata «Cilenton deve essere
ottenuta dalle sepuenti varietd di olivo presenti, da sole o congiunta-
mente, negli olivetl: Pisciottana, Rotondella, Ogliala o Usglarola,
Frasntoio, Salells, Leccino per almeno F85%. Possono, altresi, concor-
rere altre varictd presenti nella zona in misura non superiore al 15%.

2. Lintrodurione di nuove varietd nei nuovi impianti & ammessa
dally regione Campania, sentito il Consorzio di Tutela, a condizione
che le medesime pon alierine le peculiari caratteristiche del prodotto.

Azt 3.
Zona di produzione

1.2 olive destinate alla prodnzione dell’plio di oliva exfravergine
defla dznominaziore di origine controllata «Cilento» devono essere
proaotte, ncll'anibito della provincia & Salerno, nel territod olivail
idonei alla produzione di oﬁo con le caratteristiche e livello qualita-
tivo previsti dal presente disciplinare di produzione. Tale zons, ripor-
tata in apposita cartografia, comprende Vintero territotio ammini-
strativo der seguenti comuni:

Agropoli, Alfano, Ascea, Buonabitacclo, Camerota, Cam-
pora, Cannalonpa, Casalbuono, Casaletto, Spartano, Casalvelino,

Caselle in Pittari, Castellabate, Castelnuove Cilento, Celle di Buighe-
tia, Centola, Cerase, Cicerale, Cuccaro Vetere, Futani, Gioi Cilento,
Giungano, Ispani, Laureana Cilento, Laurito Lustra, Magliano
Vetere, Moie della Civitella, Montano Antilia, Montecorice, Monte-
forte Cilento, Montesanc sulla Marcellana, Morigerati, Novi Velia,
Ogliastre Cilento, Omignano, Otria, Perdifumo, Perite, Pisciotta,
Pollica, Prignano Cilento, Roceagloriosa, Rofrano, Rutino, Salento,
S. Giovanni a Piro, 8. Mauro Cilente, 8. Mauro la Bruca, Santa
Marinz, Sanza, Sapri, Serramezzana, Sessa Cilento, Stella Cilento,
Stio, Torchiara, Torraca, Torre Orsaia, Tortorella, Trentinara, Vallo
della Lucania, Vibonati,

Art. 4.

Caratieristiche di coltivazione

1. Le condizioni ambientali e di colura degli oliveti devono
essere quelle tradizionali e caratteristiche della zona e, comungue,
atte a conferire alle olive ed all'clio derivato le specifiche caratteristi-
che. Pertanto, sono da considerarsi idonet gl oliveli compresi nella
zoma di cui gl precedente art. 3, i cui terreni, di natuea silicio-calcarei,
poveri di humus, sono situati in massima parte nelle zone collinari
ed in piceola parte sui fondi vallivi, prossimi alle foct dei pochi corsi
dacgua.

2. Isesti di impianto, lo forme di allevamento ed 3 sistemi di pota-
tura, devono essere quelli generalmente usati o, comunque, atfi 4 non
modificare le caratteristiche delle olive ¢ dell’olio.

3. ¥ nuovi impianti devono essere di tipo specializzate con I'utilis
zazione per almeno I'85% delle segnenti varietd, da sole o congiuita-
mente: Pisciottana, Rotondella, Frantoio, Ogliarola, Salella,

4. La produzione massima di olive/Ha non pud superarc
kg 11.000 per ettare negh oliveti specializzati, La resa massima di
olive it olio non puo supcrare il 22%.

S, Anche in annate eccezionalmente favorevoli la resa dovrd
essere riportata attraverso accurata cernita purché la produzione glo-
bale non superi di oltre il 20% il limite massimo sopra indicato.

6. La raccolta delle olive & effettuata entro il 31 dicembre di ogni
anno,

7, In presenza di particolari andamenti stagionali Iz raccolta pud
essere profraifa con specifico atto deliberativo della regions Campa-
nia, sentito il comsorzio di taiela, al 30 gennajo di opni campagna
oleicola,

8. La denuncia ¢i produzione detle ofive deve essere presentata
seeondo Ie procedure previste dal decreto ministeriale 4 novembre
1993, n. 573, in unica soluzione.

9. Alla denuncia di produzione delle olive e della richiesta di cer-
tificazione del prodotto, il richicdente deve nllegare la certificazione

- rilasciata dalle sssociazioni dei produttori olivicoli ai sensi dett'art. 3,

punto 2, fettera a), della legpe S febbario 1992, n. 169, comprovante
che 1a produzions ¢ Ia trasformazione defle olive sono avvenute nella
zona delimitata daldisciplinare di produzicne,

Art, 5.
Modalita di oleificazione

1. Le operazioni di olcificazione e di conferionamento defl’olio
devono essere cffettuate nell'ambito dell'interz area territoriale det
comuni indicati net precedente art. 3.

2. La raccolta delle olive destinate alla produzione dell’olio extra-
vergine di oliva a denominazione di origine contrellata «Cilenton
deve avvenire direttamente dalla planta & mano o con merzl mecca-
nici. .

3, Per Pestrazione dell'olio sono ammessi soltanto processi mec-
carticy e fisic] ALl 4 Progurte o1 CAC PIESERARG N Pit {edelmenie pusss
bile le caratieristiche peculiari originarie del fratto.

4. Lo ofive devono essere molite entro il secondo giorno dale rac-
colta.

5. La regione Campania istituisce uno schedario regionale deghi
impianti di molitura e condizionamento degli oli di cui alf'art. L
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Art. 6,

Caratteristiche al consimno

1 L’ol?o di oliva extravergine a denominazione di origine con-
trollata «Cilento» allatto delimmissione al consumo, deve rispon-
dere alle seguenti caratteristiche:

colore: dal verde al giallo paglierino pidl o meno intenso;
odore; di fruttato medio legpero;

. sapore; fruttafo con media o debole sensazione di amaro ¢ &
piccante;

aciditd massima totale espressa in acido oleico, in peso, non
secedents grammi 6,70 per 100 grammi di olio;

numero perossidi: <= 12 MeqO2/kg;
K232 «= 2,205
polifenoli totali: >=80.

2. Altri parametri chimico-fisici non espressamente citati devono
essere conformi alla attuale normativa U.E.

3, In ogni campagna oleicola il Couserzio di tutela individua e
conserva in condiziont ideali un congruo numero di carapioni rappre-
sentativi dell’olio a denomivazione di origine controllata «Cilentoy
da utilizzare come standard di riferimento per Iesecuzione dell’esame
organolettico.

4. E in facoltd del Ministro delle rizvrse agricole, alimentari ¢
forestali imsetire, su richiesta degli interessati, ulteriori parametra-
zioni di carattere fisica~chimico o organolettico atte a maggiormente
caratterizzare identitd della denominazione.

Art. 7.

Designazione ¢ preseniazione

1. Alla denominazione di cui all’art. 1, & vietata Paggivnta di
ualsiasi qualificazione non cspressamente prevista dal presente
isciplinare di produzione ivi compresi ghi aggettivi: fine, scelto, sele-

zionzto, superiore, genning,

2. E vietato I'uso di menzioni geografiche aggiumtive, indicazioni
peografiche o toponomastiche che facelano riferimento a comuni, fra-
rioni & aree peografiche comprese nellarea di produzione di cui
all'art, 3.

3. F tuttaviz consentito Puso di nomi, ragiond soctali, marchi pri-
vati, purché non abbiano significato laudativo ¢ non siano tali da
trarre in ingapno lacquirente su vomi geografici ed in particolay
made su norai peografici di zone di produzione di ofi 2 denomina-
zione di origine controllata.

4. L'uzo di nomd di aziende, fonute, fattorie ed il riferimento al
confezionamento nelfazienda olivicola o nell’associarione di aziende
olivicole o nell’ impresa oleicola situate nell’area di produzione ¢ con-
sentito solo se il prodotio € stato ottenuto esclusivamente con olive
raccolte negli oliveti facenti parte deli'arienda e se Poleificazione e il
confezionamento sono avvenuti nell’azienda medesima,

5, 11 nome della denominazione di origine controllata «Cilentow
deve figurare in etichetta in caratteri chiari, indelebili con colorime-
tria di ampio contrasto rispetto af colore dell'etichetta ¢ tale da poter
essere nettamente distinto dal complesso delle indicazioni che com-
paiono in etichetta.

6. I recipienti in cui é confezionato Folio di oliva extravergine
«Cilenton aiqf:ni dell’ immmissione al consutro devono essere in vetro,
ceramica, terracotta o banda stagnata di capacitd non superiore a
liwré 5.

7. £ obbligateria Findicazione in etichetts defl'anno della campa-
gna oleicola di produzione delle olive da cui T'olio € ottenuto.
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DECRETO 7 agosto 1998,

Autorizzazicne delforganismo di conirolle depominato
«C.8.Q.A. - Certificazione qualitd agroalimentare - S.r.L» ad
effettuare i controlli sella denominaziome di origive «Grana
Padano» registrata in ambito Unione europea come denomiua-
zione di origine protetia.

IL MINISTRO
PER LE POLITICHE AGRICOLE

Visto il regolamento (CEE) n. 2081/92 del Consiglio
del 14 luglio 1992, relativo alla protezione delle indica-
zioni geografiche ¢ delle denominazioni di origine dei
prodotti agricoli ed alimentari e, in particolare,
art. 10, concernente i controlli;

Visto il regolamento della Commissione CE
n, 1107/96 del 12 giugno 1996, con il quale I'Unione
europea ha provveduto alla registrazione, fra le altre,
della denominazione di origine protetta «Grana
Padano», nel quadro della procedura di cui ail'art. 17
del regolamento (CEE) n. 2081/92 del Consiglio;

Visto il decreto legislativo n. 143 del 4 giugno 1997,
concernente il conferimento alle regioni delle funzioni
amministrative in-materia di agricoltura e pesca ¢ rior-
ganizzazione dellamministrazione centrale ¢ listitu-
zione del Ministero per le politiche agricole;

Vista Ia legge n. 128 del 24 aprile 1998, recante
disposiziond per I'adempimento di obblighi derivanti
dafl): appartenenza dell’Italia alle Comunita europee -
legge comunitaria 1995-1997 ed in particolare Part. 53,
il quale contiene apposite, disposizioni sui controili ¢
vigilanza sulle denominazioni protette dei prodotti
agricoli e alimentari istituendo un albo degli organismi
privati autorizzati con decreto del Ministero per le poli-
tiche agricole sentite le regioni;

Visto il comma 1 del suddetto art. 53 della lepge
n. 12871998 it quale individua nel Ministero per le poli-
tiche agricole Pautorita nazionale preposta al coordina-
mento dell’attivitd di controllo e responsabile della vigi-
lanza sulla stessa;

Vista la richiesta presentata ai sensi del comma 7, let-
tera b), del citato art. 53 della legge n. 128/1998 da
parte del consorzic per la tutela del formaggio Grana
Padano, pervenuta in data 19 giugno 1998, con Ia quale
il suddetto consorzio, quale soggetio che ha svolio in
conformitd alla normativa nazionale sulle denomina-
zioni piuridicamente protette funzioni di controllo e
vigilanza, ha indicato quale organismo privato a svol-
gere attivitd di controlle sulla denominazione i origine
protetta di che trattasi il «C.8.Q.A. - certificazione qua-
litd agroalimentare - S.r.l», con sede in Thiene
(Vicenza), via 8. Gaetano n. 74;

Vista la documentazione aghi atti dello scrivente
Ministero;

Considerato che le richieste di autorizzazione ai con-
trolli presentate ai sensi del citato comma 7, lettera b),
delPart. 53 della legge n. 128/1998 al Ministero per le
politiche agricole debbono rispondere ai requisiti previ-
sti dal decreto ministeriale 29 maggio 1998, n. 61782,
pubblicato nella Gazzerta Ufficiale del 14 luglio 1998,
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